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MODELO DE APRENDIZAJE ETHAZI - 
CICLO DE ALTO RENDIMIENTO

1er CURSO
> Alimentación equilibrada.
> Control alimentario.
> Organización y gestión del área de trabajo asignada en la 

unidad/gabinete de dietética.
> Fisiopatología aplicada a la dietética.
> Itinerario personal para la empleabilidad I.
> Dual general (prácticas en empresa)

2º CURSO
> Microbiología e higiene alimentaria. 
> Dietoterapia.
> Educación sanitaria y promoción de la salud.
> Itinerario personal para la empleabilidad II.
> Dual general (prácticas en empresa)

> Dietista.
> Técnico/a de Dietética y Nutrición.
> Responsable de alimentación en empresas de catering.
> Técnico/a en higiene de los alimentos.
> Consultoría en alimentación.
> Educador/a sanitaria.

OTRO CICLO FORMATIVO DE
GRADO SUPERIOR (GRADO D NIVEL 3):
– Dirección de Cocina.

UNIVERSIDAD:
– Grado de Ciencias de la Salud:

- Nutrición Humana y Dietética.
- Medicina.
- Enfermería. 

INGLÉS
– Preparación al FIRST y ADVANCED.

CERTIFICADOS DE 
PROFESIONALIDAD 
SUBVENCIONADOS

PLAN DE ESTUDIOS

PODRÍAS TRABAJAR COMO:

DIETÉTICA

TITULACIÓN OFICIAL

> 2.000 HORAS.
> 2 CURSOS ACADÉMICOS COMPLETOS.

REQUISITOS DE INGRESO

Bachillerato / FP II / COU / Ciclo de Grado Medio / 
Prueba de acceso a ciclos de grado superior.

COMPETENCIAS PROFESIONALES

> Elaborar dietas adaptadas a personas y/o colec-
tivos y controlar la calidad de la alimentación 
humana, analizando sus comportamientos ali-
mentarios y sus necesidades nutricionales.

> Programar y aplicar actividades educativas que 
mejoren los hábitos de alimentación de la po-
blación, bajo la supervisión correspondiente.

MODELO B: CASTELLANO + EUSKERA

FORMACIÓN PROFESIONAL > CICLO DE GRADO SUPERIOR (GRADO D NIVEL 3)

Prácticas en empresas colaboradoras:
AUZO LAGUN, S.COOP., ZURRIOLA IKASTOLA, GRUPO HOSPITALARIO QUIRÓN, S.A., HOSPITAL DONOSTIA, MANDRÁGORA 
HERBODIETÉTICA, SANTO TOMÁS LIZEOA, HOSPITAL DONOSTIA – DIETÉTICA, IDCQ HOSPITALES Y SANIDAD (QUIRÓN), ...

Completa tu formación con


